Z8 u Ricanského lesa, Z8 Sokolska

ARTER

CATERINGOVY SERVIS ... CATERINGOVY SERVIS :.o.
Den Pondéli Utery Stfeda Ctvrtek Patek
Datum 22.1.2024 23.1.2024 24.1.2024 25.1.2024 26.1.2024
A R Hovézi vyvar se
Polévka Zeleninova s it L J ’ g3l 2 !
3 Brokolicovy krém zeleninou a Celerova krémovd Minestrone
k menu kroupami L ; i
T S testovinovou rvzi
Alergeny 13,9 1a,3,7 9 1a,3,7,9 13,3,7
e PORRIR AN x rei A A Veprova pecené SR
Segedinsky veprovy | Cikdnskd omacka, | Cevapcicis horcici a s’:) L viZe il Pecené kriti maso,
MENU 1 gulas, houskové |veprovd pecené sous-| cibuli, brambory o) e i dusené cervené zeli,
, g SRR Spanélské omdcce, - i
knedliky vide, dusend ryze m.m. SR variace knedliki
dusend ryze
A e . |Veprova pecené v tmaveé Cervené| Pecené valecky z mletého masa | Veprovy platek v tmaveé hustsi S J e
! Veptové maso dusené v kysaném S 2 3 . e 5 e Petené krati maso na kminu, dusené
Popis , i 4 hustsi omécce s vlozkou ochucené sladkou paprikou, omacce s vlozkou vajec, Sunky, 2 P 5 A
zeli, houskové knedliky B i ek s ; Cervené zeli, variace knedlikd
zeleninového leca, ryze brambory m.m okurek a cibule
Alergeny 1a,3,7 13,9 1a3,3,7,10 13,3,7 13,3,7,
g ek Pecené kureci T 2o e
Grilovana kriiti prsa, pallEky v koPent Vepiovd kyta na Krevety na Milanské spagety s
MENU 2 | hoicicnd omacka, i Cesneku, cesnekovém masle s | grilovanym veprovym
brambory S i bramborové noky téstovinami masem a syrem
mackané brambory
G " Yol o e e Pecené veprové maso Téstoviny s tomatovou omackou a
] KrGti maso na grilu, smetanovo- | PeCené kureci palicky a mackané Y i ” ¥ i S 3 ; o i
Popis s 2 pfipravované na Cesneku, Michané té&stoviny s krevetami gril. vepfovym masem, sypané
hor¢i¢na omécka, brambory brambory , ,
bramborové noky syrem
Alergeny 1a,3,7,10 13,3,7 13,3,7 13,2,3,4,7 1a,3,7
TSstouly Cocka na kyselo s Lasagne pinéné Krupicova kase s Cuketovy prejt se
MENU 3 Saglio-vllo” cibulkou, varené rajcaty a zeleninou, | kakaem a cukrem, smetanovymi
vejce, okurka zapékané syrem maslo bramborami
Téstoviny michané s ¢esnekem, | Cocka pfipravovana na kyselo Lasagne plnéné rajc¢atovo- Hrub3 krupice vafend v mléce, s el
o i e ) . I ) X i A 4 . 7 A ) Strouhané cukety zapékané syrem,
Popis rajcaty, olivovym olejem a poddvana s vafenym vejcem a zeleninovou naplni, zapékané dochucena kakaem michané s il o .
e i g 3 cibuli a vejci, smetanové brambory
kudrnkou, sypané syrem steril. okurkou syrem cukrem, maslem
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7,9 1a,3,7 1a,3,7
Alergeny

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vdam podame na tel: 702 05 05 11 pani Obratilovd, 603 428 229 pan RoZanek. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-aragidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoftice, 11-sezam, 12-oxid sifi&ity, 13-vI& bob, 14-me&kkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !



