ARIER

Z8 u Ri¢anského lesa, Z8 Sokolska

ARIER

CATERINGOVY SERVIS ... CATERINGOVY SERVIS ..
Den Pondéli Utery Streda Ctvrtek Patek
Datum 24.6.2024 25.6.2024 26.6.2024 27.6.2024 28.6.2024
Polévka : Zeleninova s Vepiovy vyvar s eels b i o
Kulajda % 5 5 ey 2 Bramborovy krém | Hovézi s krupici a vejci
k menu drozdovym kapdnim | masem a tarhoriou
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,9 1a,7 1a,3
g e Srbské veprové |Bratislavska veprova it e Uzend kyta,
Hovézi tokan s N ! dend § Veprové na kminé s L
MENU 1 Zebirko bez kosti, pecené sous-vide, 2 5 i nastavovand kase,
kuskusem i A 7 testovinami
ryze houskové knedliky okurka
Pobis Hovézi maso na zptisob guldse s |Veprovy platek prelity zeleninovo{ Smetanova omacka s mrkvi, Kostky z veprové kyty dusené na | Uzené maso s nastavovanou kasi,
P vlozkou zeleniny tomatovou smési, ryze celerem, okurkou a hraskem kminé, podédvané s téstovinami okurka
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7,9 1a,3,7 1a,3,7
Gordon bleu z e ‘ N
Al Pestré mleté maso S Smazené rybi et Sl
kriatiho masa, : Pecend dribeZi jatra i Indické mdslové kure s
MENU 2 ek se zeleninou, b s karbandtky, s
bramborova kase, s Sunkovou ryzi IR mrkvovou ryZi
brambory mackané brambory
okurka
Popis Mleté kriti maso s pridanym Restované mleté maso s Kufeci jatra pe¢ena na cibulce v Karbanatky z mletého rybiho Grilované kure ve smetanové
v syrem, bramborova kase, okurka | kofenovou zeleninou, brambory | jemné omacce s Sunkovou ryzi masa, mackkané brambory omacce, ryze s mrkvi
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7,9 1a,3,7 1a3,3,4,7 1a,3,7
" b . il LI Chatarsky bramborovy
Penne alla Téstoviny Bramborové noky se | Skoricové livance s i ,y E 5 4
MENU 3 S & o g i . gulas s cerstvym
Amatriciana Carbonara spendtem, syr cukrem
chlebem
5 Testf)vv Hiyee s!aninmj, i Téstoviny michané s vejci, Bramborové noky se $penatovym Livance posypané skofici a Gulas s vlozkou varenych brambor,
Popis rajcaty a suenou ¢ervenou 3 g o . a 5
o restovanou Sunkou a smetanou prelivem, sypané syrem cukrem zjemnény smetanou, chléb
Alergeny 13,3 13,3,7 1a,3,7 13,3,7 13,3,7

Alergeny

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vam podédme na tel: 702 05 05 11 pani Obratilova, 603 428 229 pan RoZének. Vade pFfipominky ném prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter:cz

ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoi¢ice, 11-sezam, 12-oxid sifiity, 13-vI&i bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !



