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Z8 u Ric¢anského lesa, Z$ Sokolska

ARIER

CATERINGOVY SERVIS ... CATERINGOVY SERVIS ...
Den Pondéli Utery Streda Ctvrtek Patek
Datum 29.1.2024 30.1.2024 31.1.2024 1.2.2024 2.2.2024
Polévka | Sumavské kyselo s Slepici polévka s ) Krupkova se -
SR e 55 : 4 pien ; Mrkvovy krém P : Frankfurtska
k menu | kostickami brambor | masem a nudlemi zeleninou
Alergeny 1a,3,7,9 1a,3,7.,9 1a,7 13,9 1a,3,7
Masovd sekanina, | Burgunska veprova Ml 4 b Podébradska veprova
B Snd g Smazené rybi prsty, | Spagety s veprovym B g
MENU 1 kysané zeli, pecené sous-vide s Uslsy ié L pecené sous-vide,
S 3 s bramborova kase | masem a rajcaty, syr : g
brambory dusenou ryzi houskové knedliky

Sekanina pecena na plechu se

Vepfiové pecené s kofenovou

Aljasska treska smazend v

Téstoviny s omackou z drcenych

Smetanovda omacka, s kofenovou

Popis , ; zeleninou, ¢esnekem a i e rajcat a restovanymi kousky zeleninou a kvétdkem, vepfova
zelim a bramborami 10 o trojobalu, bramborova kase A i e , .
tymidnem, ryze veprového masa, syr pecené, houskové knedliky
Alergeny 1a,3,7 13,3,7,9 1a,3,4,7 1a,3,7 13,3,7,9
BT .. |Kufeci kostky s mrkvi | Veprové nudlicky na | Gnocchi s kriitim Zapeceny celer s
Kapucinsky gulas, o e x "
MENU 2 rakanské Specle a hraskem, kari, ryZe na egypsky | masem a smetanovo- | kapustou, Sunkou a
brambory zplisob bazalkovou omdckou mozzarellou
" Klasicky gulas z veprové kyty, Re’stov?ne klv"eu kostky’ VeproYe rIUd“Cky rest,ovanfevna Noky s italskou smetanovou | Celer zapékany s kapustou, Sunkou a
Popis g podévané s dusenou mrkvi a kari kofeni, smetanova omacka, e 4
Specle e i 5 ¢ omadckou a kritim masem mozzarellou
hraskem, brambory ryZe s maslem a tarhoriou
Alergeny 1a,3,7 7 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7,9
Zeleninové ragii s Tagliatelle se
cervenou cockou alla Uil Mexické fazole, Kvétakovy mozecek s | Zampiény a pestem ze
MENU 3 5 z Jahelnik s ovocem T 3 S =
e Bolognese”, pecivo vejci, brambory m.m. susenych rajcat,
téstoviny, syr parmazdn
o Boloriska raj¢atova omacka se Jahly s mlékem a cukrem Cervené fazole se zelninou v Vareny kvétak zadélavany vejci, Téstoviny s rajéatovym pestem a
P zeleninou, téstoviny, syr zapékané s ovocem omaccce, pecivo brambory masténé maslem Zampiony, sypané parmazanem
Alergeny 1a,3,7,9 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7,9
Alergeny

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Védm poddme na tel: 702 05 05 11 pani Obratilova, 603 428 229 pan RoZanek. Va3e pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-aragidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoitice, 11-sezam, 12-oxid sifi¢ity, 13-vi&i bob, 14-mé&kkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !




